
Menu dolci
dessert menu



TRE CIOCCOLATI
€ 7,00

Bavarese al cioccolato bianco, mousse al cioccolato 
al latte, pralinato croccante, glassa a specchio.

White chocolate Bavarois, milk chocolate mousse, 
crunchy praline, mirror glaze.

LAMPOUR VEGANO 
€ 7,00

Cremoso di anacardi e lamponi, fondo croccante di 
mandorla e flchi secchi.

Creamy cashew and raspberry, crunchy almond
base and dried flakes.

CROSTATINA ALLA FRUTTA 
€ 7,00

Pasta frolla friabile, crema pasticcera, frutta fresca.
Crumbly shortcrust pastry, custard, fresh fruit.

LEMON TART
€ 7,00

Pasta frolla friabile, lemon curd e meringa all’italiana.
Crumbly shortcrust pastry, lemon curd and

Italian meringue.

DELHI
€ 7,00

Cake vegan al cacao, composta di albicocche e glassa 
fondente (senza prodotti di origine animale

e frutta secca).
Vegan cocoa cake, apricot compote and dark icing
(without products of animal origin and dried fruit).

LE PROPOSTE

I dolci proposti sono realizzati nel laboratorio di alta 
pasticceria del carcere di Padova. Qui dal 2005 quattro 

maestri pasticceri svolgono la loro attività con passione, 
fianco a fianco con i detenuti. Ingredienti di qualità, cura e 

dedizione rendono ogni dolce del progetto sociale
Pasticceria Giotto unico e speciale.



MACEDONIA di sola frutta fresca
Fresh fruit salad

MACEDONIA CON GELATO
Frutta fresca con aggiunta di gelato
Seasonal fresh fruit salad with ice cream
 
ANANAS
Tagliato e servito direttamente sul tuo piatto
Fresh pineapple. Sliced and served straight on 
the plate
 
FRUTTA TAGLIATA 
Selezione di giornata, servita per Voi
Fresh sliced fruit. Selection of the fruit available 
on the day

SORBETTO DELLA CASA
Il più classico 
Lemon sherbet

GELATO A SCELTA
Ice cream

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 5,00

€ 6,00

Frutta, sorbetti e gelati
fruits, sherbets and 

ice-cream


